


 

 
 

 
 
 
 

MANIFEST 
 
 

Vores mad laves med respekt og kærlighed, hvor vi prioriterer råvarer af høj kvalitet.  
Derfor kan der til tider forekomme ventetid på maden. 

 
Vi mener, at en hyggelig atmosfære på arbejdspladsen bidrager til en god oplevelse for vores gæster, 

som er vores enestående samlingspunkt. 
Hvis du har spørgsmål, så spørg endelig. Der er sikkert et svar, & vi leder gerne efter det.  

 
Vi er altid nysgerrige på at forbedre os, så hvis vi ikke lever op til dine forventninger, så råb op! 

Vi vil altid bestræbe os på at forbedre din oplevelse som gæst & løse problemerne nu.  
Vi ønsker jer en god aften med god mad og godt selskab! 

 

Retter markeret med V er veganske 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Å B N I N G S T I D E R 
 

Mandag  09.00 - 18.00 
Tirsdag   09.00 - 18.00 
Onsdag   09.00 - 22.00 
Torsdag   09.00 - 22.00 
Fredag    09.00 - 22.00 
Lørdag    09.00 - 17.00 
Søndag   09.00 - 16.00  
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 

 
 

S I G N A T U R   M E N U 
 
 
 

 
FORRET 

Taco m. rejerilette, grøn mayo, sennepsfrø, syltede rødløg, grønt, sprødt & gele  
 

+ VIN : LA SEGRETA GRILLO ORGANIC, DOC  
+ COCKTAIL : COZY ELDERFLOWER 

 
HOVEDRET 

Braiseret svinebryst m. BBQ, grov kartoffelmos, svampe, urter,  
sauce af braisere lagen & rodfrugtchips  

 

+ VIN : LA SEGRETA NERO D´AVOLA, DOC 
+ COCKTAIL : BRAMBLE 

 
DESSERT 

Stor pandekage m. hvid sne, krystalliseret chokolade,  
vaniljeis, karamel & sprødt 

 

+ VIN : NO. 12 RUBY PORT 
+ COCKTAIL : ESPRESSO MARTINI 

 
 
 

 
 

 
+ 2 VALGFRIE RETTER / 339 

 
+ SIGNATUR MENU U. VIN ELLER COCKTAILS / 399 

 
+ SIGNATUR MENU M. VIN ELLER COCKTAILS / 559  

 
+ THE FULL EXPERIENCE / 719 

FRI BAR I 2,5 TIME M. ØL, SODAVAND, COCKTAILS & UDVALGTE VINE 

  
 

VILKÅR FOR DENNE PAKKE  
Hele bordet skal vælge denne pakke - Bordet skal senest være booket til kl. 18:30 - Fri øl & vin gælder i 
2,5 time fra reservations tidspunktet - Alle drikkevarer serveres af vores tjenere ved bordet -  
Af hensyn til alles sikkerhed og trivsel, forbeholder vi os retten til at stoppe serveringen ved overforbrug 
eller synlig beruselse 

 
 
 

 
 
 

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 
 

F O R R E T T E R 
 
 

 
 
 

VARIATION AF LAKS / 139 
Lakserilette, varmrøget laks, koldrøget laks, syltede sennepsfrø, sprødt, urtecreme & grøn olie 
 
 

OKSETATAR / 139 
Rørt af okseinderlår m. parmesan, sprød gammel knas, syltede sennepsfrø, chips & trøffelmayo 

+ FRISK TRØFFEL / 50 
 
 
GAMBAS PIL PIL / 139 
Marinerede tigerrejer & grillet surdejsbrød 
 
 

NYFORTOLKET REJECOCKTAIL / 139 
Håndpillede rejer, grillet citron, agurke crudité, sprødt & sauce cocktail 
 
 

PANI PURI / 139 
Laksetatar, citrondressing, avocado, caviar, friterede risnudler, kefir sauce, urter & grøn olie  
 
 

SIGNATUR FORRET / 139 
( For mere information bedes du kontakte personalet ) 
 

 
 
 

+ FORRET SOM HOVEDRET / 85 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 

 
 

H O V E D R E T T E R 
 

SIGNATUR HOVEDRET / 239 
( For mere information bedes du kontakte 
personalet ) 
 
 

OKSEMØRBRAD / 299  
Helstegt oksemørbrad, sæsonens garniture, 
timbale, friteret polenta & trøffel-bearnaise  
 
 

STEAK N’ FRIES / 279 
Flammegrillet oksefilet, sæsonens garniture, 
fetasalat & rustikke fries  

VÆLG MELLEM 
Bearnaise eller trøffel-bearnaise 
 
 

MEUNIÈRESTEGT PIGHVAR / 289 
Meunièrestegt pighvar, sæsonens grønt, 
sprødt, grøn olie, dagens kartoffel & 
hollandaise  
 
 

STJERNESKUD / 279 
Smørstegt surdejsbrød, meunierestegt pighvar, 
lakserilette, håndpillede rejer vendt m. 
dildcreme, salat, agurk, grillet citron, rogn & 
sauce cocktail 
 
 

STEAKSANDWICH / 259 
Grillet surdejsbrød, marineret oksemørbrad, 
cheddar, guacamole, champignon, feldsalat, 
karamelliserede løg, syltede rødløg,  
parmesan fries & trøffelmayo 
 
 

JALAPEÑOS TRUFFLE BURGER / 229 
Flammegrillet bøf, bacon, cheddar, jalapeños, 
trøffelcreme, feldsalat, bøftomat, 
karamelliserede løg,  
parmesan fries & trøffelmayo 

 
 

SIGNATUR BURGER / 199 
Flammegrillet bøf, bacon, ost, aioli, feldsalat, 
bøftomat, syltede rødløg, karamelliserede løg, 
parmesan fries & chilimayo                                  
( Burgeren kan også laves med flammegrillet kylling )  

 

 
WILD & RAW BURGER / 199  
Hjemmelavede falafler, guacamole, aioli, 
feldsalat, sauteret grønt, syltede rødløg, 
parmesan fries & chilimayo  
( Burgeren er vegetarisk ) 
 
 

FETTUCCINE BLACK TRUFFLE / 219  
Svampe, sprød serrano, trøffelsauce,  
ristede cashewnødder,  
parmesan & karamelliserede løg  

VÆLG MELLEM  
Oksemørbrad eller grillet kylling 

+ FRISK TRØFFEL / 50 
 
 

FETTUCCINE ATLANTIC / 199  
Laks, tigerrejer, spinat, grillet citron, sauteret 
grønt, dild & citronflødesauce  
 
 

RAVIOLI CON CHORIZO / 199 
Ravioli med artiskok og pecorino, chorizo, 
brunet smør, purløg & parmesan 

+ FRISKREVET TRØFFEL / 50 
+ OKSEMØRBRAD / 50 

 
 

FUSION NUDELSALAT / 199 
Glasnudler, marinerede tigerrejer, varmrøget 
laks, edamamebønner, lilla spidskål, spinat, 
syltede rødløg, avocado, sesamfrø, saltede 
mandler & spicy soyadressing  
 
 

CÆSARSALAT / 189 
Flammegrillet kylling, bacon, hjertesalat, 
cherrytomater, syltede rødløg, avocado, 
edamamebønner, croutoner,  
parmesan & cæsardressing  
 
 

HAPPY BUDDHA / 189 V 
Hjemmelavede falafler, spicy couscous salat, 
hjertesalat, lilla spidskål, cherrytomater, syltede 
rødløg, edamamebønner, saltede mandler, 
avocado, sesamfrø, hummus & tahindressing 

  

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 
 

S N A C K S 
Vi anbefaler 3-4 retter pr. person 

 
 

 
 
 
 

 
NACHOS / 109  
Tortillachips, ost, jalapeños, mix af koriander, 
forårsløg & chili,  
salsa, guacamole & creme fraiche   

+ MARINERET KYLLING / 25 
 
 

HUMMUS & STEAK / 119 
Marineret oksemørbrad, hummus, chiliflager, 
purløg, syltede rødløg, syltede sennepsfrø, 
sesamfrø, grøn olie & grillet surdejsbrød 
 
 

PANI PURI / 99 
M. lakserilette, caviar, grønt, sprødt &  
grøn olie ( 2 stk ) 
 
 
SHRIMP ROLL / 99 
Håndpillede rejer rørt med dildcreme, syltede 
sennepsfrø, sprødt & grønt ( 2 stk ) 
 
 

PORK SLIDER / 99 
Braiserede svinekæber, karamelliserede løg, 
sprøde svær, parmesan & trøffelmayo ( 2 stk ) 
 
 

BBQ SLIDER / 99 
Braiserede svinebryst, forårsløg, sesamfrø & 
BBQ sauce ( 2 stk ) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
CRISPY CHICKEN SLIDER / 99 
Pankopaneret kylling, parmesan, 
karamelliserede løg, kartoffelchips  
& hotsauce ( 2 stk ) 
 
 

CRISPY CHICKEN TACO / 99 
Pankopaneret kylling, syltede rødløg, 
sesamfrø, urtemayo & hotsauce ( 2 stk ) 
 
 

PANKO SHRIMPS / 99 
Pankopanerede rejer, sesamfrø, purløg, 
urtemayo & hotsauce ( 6 stk ) 
 
 

PANKO SHRIMP TACO / 119 
Pankopanerede tigerrejer, feldsalat, purløg, 
syltede bøgehatte,  syltede sennepsfrø & 
hotsauce ( 2 stk ) 
 
 

GARLIC BREAD / 69 
Hjemmebagt surdejsbrød m. hvidløgssmør, 
parmesan, purløg & aioli ( 4 stk ) 

 
 
POLENTA FRIES / 69 
Serveres m. aioli 

 
 
RUSTIKKE FRIES / 59 

VÆLG MELLEM 
Chilimayo eller aioli 

+ PARMESAN / 10  
+ FRISKREVET TRØFFEL / 50 

 
 

 

 
 
 

 
 
 

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 
 

B Ø R N E M E N U 
Til børn under 12 år 

 

 
 

  
BØRNEBURGER / 129 
Flammegrillet bøf, salat & ketchup, 
rustikke fries & ketchup  

 
 
FISKEFILET / 119 
Pankopaneret fiskefilet,  
rustikke fries & remoulade  

 
 

PANKO PANERET KYLLING / 119 
Pankopaneret kylling,  
rustikke fries & ketchup 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

OUR TEAM 

Vores hold er som en lille familie, der arbejder sammen og nyder hvert øjeblik på jobbet.  
Kokkene brænder for madlavning, og tjenerne er altid smilende og klar til at give en fantastisk service. 

Vi går aldrig på kompromis med kvaliteten af vores retter eller den venlige betjening.  
Vores team er fyldt med energi og godt humør, og vi støtter hinanden for at skabe gode oplevelser.  

Vi er et dynamisk team, der fungerer godt sammen. 
 Vi er mere end bare kolleger – vi er en lille familie,  

der deler samme mål, og glæder os over at gøre vores bedste for vores gæster. 

 
 
 
 
 
 

 
 

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 



 

 
 

D E S S E R T E R  
 

 
 
CHOKOLADEBROWNIE / 109 
Serveres m. sprødt & is 
 

 
PANDEKAGER / 109 
Serveres m. is, banan, chokoladesauce & sprødt 

 
 
VEGAN SUNSHINE CAKE / 109 V 
Dadelkage m. friske frugter & sprødt 

 
 
SALTKARAMEL CRÉME BRÛLÉE / 109 
Klassisk fransk crème brûlée m. et twist af saltkaramel 

 
 
TIRAMISU Á LA BAGHUSET / 109 
Cremet dessert m. mascarpone, kaffe, kakao & ladyfingers  
 

 
SIGNATUR DESSERT / 119 
(For mere information bedes du kontakte personalet) 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alt vores mad er hjemmelavet. Vi sigter efter, at alle vores produkter, 
når det er muligt, er fra Danmark! 

 
Hvis du har spørgsmål eller allergier - så spørg endelig! 

For at få opdateringer, følg os på Instagram @cafebaghuset 
 

Betalingskortgebyrer påføres i henhold til gældende lovgivning. 
  

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad 




